in collaborazione con

L'IPSSAR "Pastore'di Gattinara

organizza

Labor'ator'i di Cucina Sarda-Piemontese ~r

E@ i
PROGRAMM A

ORE 15.00 - Laboratorio di Cucina
(c/o Alberghiera di Gattinara)

Piatti Sardi: Malloreddos alla gallurese e Capretto agli aromi

Piatti Piemontesi: Vitello tonnato e Risotto con le rane

ORE 20.30 - CENA
(c/o Alberghiera di Gattinara)

ANTIPASTO
Vitello tonnato

Brut Semidano Spumante d.o.c.

e
Monica di Sardegna S. Bernardino d.o.c.

) SAEFINLG (Cantina Il Nuraghe)
Risotto con le rane _
Malloreddos alla gallurese Coste della Sesia bianco - Borelle d.o.c.
@os‘re della Sesia Nebbiolo - Juvenia d.o.c.
SECONDO = . N ) el
Capretto 09“ aromi % Gattinara d.o.c.g. 1998 L‘f},i‘g
A (Azienda Agricola Antoniolo) 4 "
DOLCE N {{_ #
. ¥, L "j
Seadas col miele ,_ PREZZO tutto compreso mg Ndlﬂdlf%
: ) Soci =€ 20,00
MIF‘TO .f AItri =€ 23,00 Gattinara
Caffe

INFO: Prenotazione CENE: Associazione CUNCORDU: C.so Valsesia 48, Rkl yapo 5k
Istituto Alberghiero di Gattinara - C.so Valsesia, 111

SI RINGRAZTIANO: Azienda Agricola Antoniolo - Riso Mittino - Cantina “Il nuraghe”




